
Zusatzstoffe: 1 = mit Farbststoff, 2 = Konservierungsstoffe, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstärkern, 5 = geschwefelt, 6 = 

geschwärzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweiß, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit Süßungsmitteln, 12 = enthält eine Phenylalaninquelle, 

13 = gewachst, 14 = mit Nitritpökelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin (kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen) Allergene:  a = 

glutenhaltiges Getreide (Art des Getreides angeben), b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c = Eier und Eiererzeugnisse, d = Fisch und 

Fischerzeugnisse, e = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse, h = 

Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, Haselnüsse, Cashewnüsse, Walnüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- und 

Queenslandnüsse), i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k = Senf und Senferzeugnisse, I = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m = Schwefeldioxid 

und Sulphite, n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 

Zusatzstoffe und Allergene 

Herzlich Willkommen! 

Das Allegria ist nicht nur eine Weinbar - es ist ein Ort, 
an dem Genuss und Lebensfreude miteinander 

verschmelzen 

Feine Weine und kulinarische Erlebnisse 
lassen Sie den Alltag vergessen! 

08092 2301975 

Münchner Straße 10, 85567 Grafing 
winebarallegria@gmail.com 

Dienstag, Mittwoch 18:00- 22:30

Donnerstag 18.00- 00:00 

     Freitag, Samstag 18.00- 01.00 

Allegria Wine Bar 



€ 16,00 

Allegria Empfehlungen 

€ 18,50 

€ 16,50 

€ 16,50 

€ 24,00 

 € 8,50 

Alle Cocktail gibt es auch in alkoholfreien Variante! 

€  7,00 

€  8,00 

    € 6,50/8,50 

€ 24,00 

Avocado Omlette mit Lachs 
Eier, Parmesan, Avocado, Lachs, Stracciatella-Frischkäse

Thunfisch-Tartar mit Avocado und Sojabohnen 

Auberginen-Parmegiana 
Tomaten-Soße, Parmesan-Mousse 

Paccheri, gratiniert alla Bolognese 
Tomaten-Fleisch-Soße mit Käse überbacken 

Gegrillten Thunfisch mit Reisknusper und Stracciatella-Frischkäse

Kabeljau gedämpft 
Brokkoli, Fenchel, Basilikum, Tomaten, Zitrone

Pinsa Salsiccia Tomatensoße, Gorgonzola,
Champignons und Salsiccia 

Dessert 

Hausgemachtes Tiramisu 8, c, g

Dessert nach Art des Hauses 
Täglich wechselndes Dessert – lassen Sie sich überraschen! 

Aperitiv 
Erdbeer-Spritz Erdbeer- Püree, Prosecco, Limetten-Soda 

Pfirsich-Himbeer-Spritz Pfirsichsa t, Himbeersirup, Prosecco 

€ 18,00 



€ 18,00 

€ 19,50*) 

€ 16,50   

€ 18,50*) 

€ 16,00 

PASTA 

Linguine Carbonara alla Italiana 7,8,14,a,g

mit köstlichem Bauchspeck, Eigelb, Parmesan 

Linguine „Tartufo“ 8, a(Weizen), c, g mit Maroni und weißer Trüffelsoße

PINSA ROMANA 

Pinsa Vegetariana 7, 8, 14, a(Weizen, Reis), f, g, i Tomatensoße, Mozzarella,
Zucchini, Aubergine, Paprika, Champignons, Sesam 

Pinsa Parmaschinken 7, 8, 14, a(Weizen, Reis), f, g Tomatensoße,
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Kirschtomaten,  Parmesan 

Pinsa Tartufo-Parma 8, a(Weizen, Reis), d, f, g Tomatensoße, Mozzarella,,
Parmaschinken, Maroni und weiße Trüffelcreme 

     €  7,00 

€ 24,00 

€ 16,50 

€ 13,50 

€ 14,50 

€ 11,00/15,00

€ 18,50 

    € 16,50 

Antipasti Allegria 6,7,8,14,g,h,l Parmaschinken, Speck, Salami, Gemüse, 
Artischocken, getrock.Tomaten, Oliven, verschiedene Käse, Walnuss, Honig, Obst 

Black-Angus-Carpaccio mit Avocado-Mousse, frisch gehobelter Parmesan

Gratinierter Ziegenkäse 8,g,h(Walnuss) h mit Walnüssen,
mit Champignons, Senf-Balsamico-Soße/ warme Speise 

Pinsa Bruschetta Classic a(Weizen) g,Tomaten, Knobluach,
Basilikum, Parmesan 

Antipasti Verdure gratiniert warme Speise 6, l
Zucchini,Aubergine,Paprika,Avocado,Miso-Soße 

Kleine Käseplatte 8, g ,h Parmesan (22 Monate),holländischer Schnittkäse
(24 Monate), Zillertaler Bergkäse (9 Monate), Walnuss, Honig, Obst 

SALATE 

Salat Caesar 8, a(Weizen), g, h(Pinienkern), k mit Avocado, Romana-Salat,
Parmesan, Croùtons, Worcestershire-Dressing, Mandeln

Gegrillter Thunfisch mit Teriyaki-Soße 8, a(Weizen), d, f, g, h(Pinienkerne)
Baby-Blattspinat, Thunfisch, Mandeln, Frühlingszwiebeln, Sojabohnen 
mariniertem Ingwer, Sesam und Soja-Dressing 

Beilagensalat klein l Romanasalat, Spinat, Rucola, Gurken, 
Kirschtomaten, Radieschen, Balsamico Dressing mit Honig, Sesam 

      € 18,50/36,00 
1 Pers./2 Pers. 

VORSPEISEN 

klein/groß




